


CAFE RESTAURANT
LE BIVOUAC

LES APERITIFS

m‘y LES ALCOOLS LES COCKTAILS

g i TR« ol B SR o e 7 Cocktail Napoléon ............ I1,5
Créme de cassis, jus de citron, mandarine napoléon
IS Caval. b Coolls - T 10,5 . 3
LeSidneymme e - 7. sk 13,5
Porto blanc—rouge """"""" 7525 Liqueur de fleur de sureau, mentbhe, estragon,
Martini blanc-rouge . .......... 7,25 charziegne
Pineau des charentes.............. 8 ‘G}\(emnth? paljrﬂne.rp.' R T T
in, jus de citron, Tonic pin
Camp RN F . D Jo o 8 >
trawberry mojito ............ 12,
: Strawberry moj 5
RicardaWeseesier s .3 =~ . ey 755 Rhbum blanc, fraise, citron vert, mentbhe, sucre,
eau pétillante
Rhum blanc-brun ................ 9
CocKtall maison i gl . . o5 . %% . o oo 12
J Ohnny walker red - J ameson .. ..... 9 Cointreau, sirop de vanille, grenadine,
GinBombay .................. 9,5 Saadn ik
Gin Mont Saint Jean............. I1 Apérol Spritz. ...t 5
. y .
Ricon'Diere: .. .28, .. 00 SR 8 Sallors'Spl‘ce (BB Ly A < e I3
Rhum épicé, citron vert, noisette, piment,
Picon Vinblanc............... 10,5 five spice, amandes grillées, ginger beer
LES MOCKTAILS
Lie Choser M . sP 8 Mena of, . o o3 . 6
[p Jus de pamplemousse, tonic
% 5 LES BULLES LeBldule ....................... 6
Pomme, tonic
e TEeMacHine & S LA S T8 6
Cava Masia Salat Bio . ....... 9-35 Jus d'orange, tonic
Domaine entre Deux Monts. . . .. 55 Maisonlor@iiT . . o . . 1 ot Sl 8,75
Wiscoutre Sirop de vanille, grenadine, tonic pink
Blanc de Noirs Brut ............ 58 Lel@oloncliet S e e e a 8,5
Louis Vant Hooghof Sirop de cassis, eau pétillante, jus de
pamplemousse
Cuvée Royale Brut Champagne. . .65
JﬂSEPb Perrier Le We]]jngton .................. I 7
Ice tea maison, limonade maison, eau pétillante
[Ballicha, 0% - % k.ot ses ol N 12

Mandarine, citron vert, thé vert
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LES SOFTS ET BIERES

LES SOFTS
[ B T R Y 3,5 - 6,5
Sirop (menthe, grenadine) +0,5
Eavipetillange. =200 ¥.x - 3,5 - 6,5
Sirop (menthe, grenadine) + 0,5
CocaCola-cocazéro.......... 3,95
Eanta Orafiacss & .0 0 L . 3,95
Frize Team =P Sl k.. . ... .. 4
Pétillant, péche hibiscus
S prite: S N e o - o 3,95
MinutelMardeSe, .. ... .. o5, 5 . 4
Orange, pomme, multifruits, pomme cerise, tomate
] T 0] T e o R SR S 4
Tonic, Tonic pink, Tonic Agrum
Jus de pamplemousse ........... 45
WecemElls . ... ... e 4

HOMEMADE

IceTeamaison............coovuunn. 5

Limonade maison ................. 5

LES PLANCHES APERITIVES

LES BIERES EN BOUTEILLE

Orvalestir o' 38 1.5 aitaatt 8,5
Chithizayblene .. (57, ... .G TR 6
WestMalle triple . .............. 6,5
Rodenbach...................... 4
Duyels oo S "y 558
Carlsberg 07 .\ SRV i, .. . .. 00 4,5

Saint Hubertus blanche, ambrée . . 5,2

1'4
LES BIERES AU FUT

!
Waterloo Pils (25¢cl) ............ 3,6 .
Waterloo Pils (50cl) ............ 752
Waterloo Récolte. . ............ 4,90
Waterloo Triple blonde. . ........ 5,6
Waterloo Double brune .......... 5577
Waterloo Cherry............... 5,9

Assiette gourmande............
Pollr dcuX personlles

Mini croquettes de fromage, crevettes,

pdte en croiite, verrine de soupe, char-

cuterie, fromage.
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LES VINS

ROUGES

BOUTEILLE
Grand bateau by Beychevelle, France, Bordeaux AOC 2020 .......... 31
France, Bordeaux AOC 2020 Villa Blanche, France,
Bl GOCHER2 (1200 .. 23. . . oo ot ot LB U 31
Pinot Noir, Fournier, France, Loire 2020. . . ... .........ccceuuen... 35
Saint Amour, Domainedesducs ..........c.iieeiinnieinnnennns 35
Rouge en conversion Les Camassots,
Domaine Chamfort France Cotes-du-Rhone AOC . .................. 33
BLANCS
Grand bateau by beychevelle, France, Bordeaux AOC2021. . ......... 31
Chardonnay, Villa Blanche, France, Pays d’'OCIGP2021 . . . ......... 31
Sauvignon, Fournier, France, Loire2021.......................... 36
Cote du Rhone, Domaine de l'’Amandine. . ........................ 35

LA SELECTION DU SOMMELIER

Domaine Le Pré, Cuvée la Petite Source France - Pays d’Oc IGP

d 21/ 771 R e 0 0 b o Bt e 8 I b 06 S0l o o oBBh 00 0.0 0o AT 6 10 18 2l
ROSE oo N AR R S NS B 6 10 18 27
T 7O ISR SRR o 6 6 6.0 66000 50 6 000 90/00 90 06 00’ 6 8% 6 6o b o/ BB 6 TORSTS 27

38

38

VERRE 1/4L 1/2L BOUTEILLE
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2¥e)

LES ENTREES —o

Sallperdu Jorist e . 158 W VL VU 9,5

Scampis poiraux baies rose*......... 1755
Scampi with leeks and pink peppercorns

Croquette de fromage ......... 9,5 - 19,5
Cheese croquette
Croquette de crevettes ....... 10,5 - 20,5
Shrimp croquette

Duo de croquettes (fromage et crevettes) 19,5
Croquette duo

“Nos entrées peuvent étre adaptées en plats.
Un supplément de 3 euros vous sera demandé.

Yatarteal djote.. ... . TUREE

Aumoéniere de fromages d’abbaye au sirop

de Liege, pomme et noix ...

Beggars purse with abbey cheeses, Liége syrup,

apple and walnuts

TOﬂStS au saumon fumé*. .. ..

Toast with smoked salmon

Carpaccio de boeuf*..........

Beef carpaccio

* Our starters can be adapted into main courses.

An additional charge of €3 will apply.

LES PLANCHES APERITIVES

Assiette gourmande

Pour deux personnes
Mini croquettes de fromage et de crevettes,
[nite en crouite, verrine de soupe, char-

cuterie, fromage.

Une question sur les allergénes présents dans les plats ? Scannez pour

découvrir la carte des allergénes.

Any questions about allergens in our dishes? Scan to view the allergen

SCAN ME
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LES PLATS

... LES CLASSIQUES
B

Salade chévre miel spéculoos......... 20

Warm goat cheese salad with honey and speculoos

ISishiand-cluigis B AW 00 LT 20
Burger Wellington ................... 23,5
Burger Cesdisse: W= = | 21
Paveé deliGamiivais e " v o, 25
Linguine bolognaise ................... 17
Linguine carbonara .................... 19
Linguine aux scampis.................. 21
¥ Hachis parmentier végétarien........ 20

Vegetarian shepherds pie

Saumon réti, légumes chauds et
sa sauce creme a l'aneth................ 235

Roasted salmon, warm vegetables, and dill cream

. 4
Le saviez vous «

Avant d’étre un restaurant, Le cafe

Restaurant Le Bivouac abritait un

musée de cire consacré ala bataille

de Waterloo. Les ctatues, créees par

les artistes du musée Grévin de Paris,

: ial.
sont encore visibles dans le Memorfa
En 1953, le directeur Norbert Brassine

ce
transforma une annexe du muse

restaurant, devenu un lieu de

en
le pour les

rendez-vous incontournab
passionnés de 'Empire.

‘ ‘ LES 100% BELGES

Carbonnade flamande
ala biere de Waterloo.................. 21
Flemish beef stew with Waterloo beer

Stoemp saucisse lard et oeuf
surlleplat "SRRt L L3 22
Stoemp with sausage, bacon and fried egg

Les boulettes a la liégoise ........... 20,5
Liége-style meatballs

Américain maison...................... 22

Homemadle steak tartare

Le traditionnel vol-au-vent........... 20

POUR LES ENFANTS

% e

T 1

‘ !, PAVE DE BOEUF ENFANT 12
'

%/ NUGGETS VEGETARIENS, 12
SALADE ET FRITES

FISH STICK SAUCE TARTARE ET FRITES 12

LINGUINE BOLOGNAISE 12

LES SUPPLEMENTS

Sauces chaudes : poivre vert, archiduc, béarnaise +4
Sauces froides : mayonnaise maison, ketchup, moutarde +2

Frites +4
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LES DESSERTS | g

Créme bruléeduchef................... 10 Tartelette citron meringuée ........... 1
Moelleux au chocolat, caramel beurre salé Tiramisu aux speculoos............... 10,5
etsabouledeglace .................. 12 iyl

& -l Traditionnelle dame blanche........ 11,5
MLTUCTATITL. & 7T e Th o e il - o« 12

CREPES GAUFRE DE BRUXELLES %

Crépes au sucre (2 pieces).......8

Gaufre au sucre .......7,5

Supplément chocolat +2

Supplément chocolat +2 Sbplementthineily =2

Supplément chantilly +2 Gt Salehttr cglace. 12

Supplément glace +2

R 1.ES BOISSONS
“ CHAUDES

LES DIGESTIFS

Café-Déca ...ooovvvvvennnnnnnnn. 3,6 VTV T Tl b RS T g B 9
Expresso - Double expresso . . .. 3,6 - 5,5 Cognac MW 08 el S 9
Cappuccino .........oovuiiin.. 4,7 CEINES, 68 o Goierh o AR B0 B O 0 08 o o ¢ 9
Chocolatchaud ................... 47 Edu dewilléelaaifitn 5! o Bl e o « - 9
BRI 70 Amarctoms St e v i L. 9
s nedlamenthe ... . oiR e Bailey STt P M S . . e 8
ii?;}f::::::go; F iaetto o ot JREE 55 Mandarine napoléon.............. 9
Italiancoffee ...................... 12 Cointreall .......ocovoeeeieieivnes 9
Isishicoftee .. - . L. bt L %) B s | ot oot U0 9

Did you know ?

Before becoming a restaurant, Le Café Restaurant Le Bivouac used to house a

wax museum dedicated to the Battle of Waterloo. The statues, created by artists
from the Grévin Museum in Paris, can still be seen at the Memorial. In 1953, the
director Norbert Brassine converted an annex of the museum into a restaurant,
which has since become a must-visit meeting place for enthusiasts of the
Napoleonic era.




	carte restaurant Le Bivouac Hiver 25.indd
	carte restaurant Le Bivouac Hiver 25.indd
	carte restaurant Le Bivouac Hiver 25.indd

